
 

 

 

Сердце Святого Валентина в Гостинице «Националь» 

Гостиница «Националь» приглашает всех влюбленных провести романтический вечер в 

роскошных интерьерах с неповторимым видом на заснеженный Кремль. Шеф-повар Андре 

Мартин специально к этому вечеру разработал изысканное предложение «Сердце Святого 

Валентина», куда вошли лучшие блюда высокой кухни. Помимо прочего гостям предложат бокал 

изысканного шампанского «Louis Roederer» и карпаччо из морских гребешков с нежным муссом 

из сельдерея (комплимент о шеф-повара). 

 

МЕНЮ РОМАНТИЧЕСКОГО ВЕЧЕРА 

 В РЕСТОРАНЕ «МОСКОВСКИЙ» 14 ФЕВРАЛЯ 2012 ГОДА 

 

«Сердце Святого Валентина» 

3800 руб.  

(7600 руб. на две персоны) 

 

Карпаччо из морских гребешков с нежным муссом из сельдерея  

Комплимент от шеф-повара 

 

Корона из спаржи с муссом из авокадо  

и тартаром из копченой семги с кетовой икрой 

 

Освежающий анисовый гранитэ 

 

Филе сибаса, запеченное с крабами и перепелиным яйцом-пашот, 

 на паровых овощах. Подается с соусом «Берси» 

 

или 

 

Жареное филе австралийского теленка, подается с хрустящим картофелем,  

запеченным с сыром Мацарелла  

 

«Сердце Святого Валентина»  

из муссов черного и белого шоколада 

 

0,125л.   Французское шампанское "Луи Рѐдерер" Брют Премьер 

 

Цена включает НДC 18% 

 

Праздничное меню может быть предложено гостям 

 в течение всего дня работы ресторана.   

Заказ столика - по тел. 258-7068, 258-7094 

  


